le Jardin Solidaire
A VIEUX-CONDE

Issv d'vne initiative communale, ce jardin de 2 300 m2 a é1é créé
en 2009 svr vn ferrain en friche a-l'in d'étre un liev de cultures

potagéres pour des personnes en insertion professionnelle. Les [égumes récoltés
sont offerts aux salariés dv iardin ef aux habifants dv quartier sur visite.

En plus dv potaget, |e jardin solidaire dispose d’espaces pour abriter |a faune et |a flore
locales, laissez-vous guider a travers la mare, la praitie flevtie et |es parcelles de [épumes.
Le jardin est enfretenv de maniére naturelle, sans pesticides. Il dispose d'vn récupératevr
deav de pluie, d'un compost, dv pai”oge et les jardiniers pratiquent
la rotation des cultures et |a fauche tardive.

Vous setez accueillis a Pentrée du jardin par un fotem représentant
les tichesses de la nature et vne équipe ouverte et sympathique
Sovhaifant par’rager sa passion dv jatdin et de |a nature.
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