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les Jardins de

la Bleuse Borne i anzin

A Pinitiative de la commune, les jardins de a Bleuse Borne de la cité
il dArnonville ont été créés en 2006 pout les habitants d'’Anzin

il sur le site d'vne ancienne brasserie. Jardinape, détente
ll et convivialité sont Jes maifres mots de ce jatdin.

Les jardiniers bénéficient de cabanons, de récupératevrs d'eav de pluie, de composteuts.
Trés bien sitvé, le jardin est a proximité d'vn bois et d'vn fertain de sport.

Anzin posséde plus de 65 hectares despaces verts et a sv
conserver ses ,ardins familiavx [iés a son riche paTrimoine minier.

Vous pouttez découvrir deux avires jardins a AnZin,
les jardins tve Lecaliez et les jardins de la cité Talabot.

La Recette .
%

du jardinter
Le Crumble tomates cerises
de Mavrice

Ingrédients : 500 ¢ de tomates cerises,

5 &chalotfes, | nhoix dé beurre, | c. d soupe
dhvile, | c. a soupe de sucte, | c. a soupe de
vinaipre de vin ou balsamique, sel/poivre.
Pour e crumble : 100 ¢ de farine, 100 ¢ de
beurte, 50 ¢ de chapelure, 50 ¢ de fromape rdpé.
Préparation : Faites revenir fes échc§ofe5
dans |e beurre ef [huile, quand elles sont
bien dorées, ajoutez [e sucre et |aissez
caraméliser tranquillement, salez, poivrez.

Déglacez avec e vimigre. Ajoutez [es foma- L

tes cetises et cuire
environ 2 min, L™
Préparez le crumble [~
dv bout des doig’rs, s
rne’lar}gez le beorre =

et la +arine, ajoutez L) en savoir plus,
la chapelure, puis le | = _ connaifre [es
-Fromage rdpé puis | r“'re‘sﬂowel'fure,
déposez ce mélanpe les disponibiftés
sur |es fomates. L™ de.‘? parce/fes
Cuire environ | ov Simplement

20/25 min & 180°. | visiter et échanger
Bon appétit! = ) aveces jardiniehs ;
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Contacts :

Si vous Sovhaitez

Le Mot

du jardinier

£

Jaime venir ici
povt me détendre,
retrovver |es amis,
passer dv temps
dehors

Jean-Plerre.

Sandra FIOR) :

Tel.: o3 2728 2100

Mai/ * SHOH@ille-anzin £
?dl;e.s.fse dv jardin :

entactez directement s :
Horaires a’owerfu;hj S b

Contactez directem
1 ent Sandra Fiari
Ec;u;connclﬂ’e les hotaires quzwfggw
Peidaesff?orfes ouvertes du jardin et )
N le concours de Jq p/us belle parceffe



