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|
lles Jardins de 3
|la Bleuse Borne i Avzin &

A Pinitiative de la commune, les jardins de a Bleuse Borne de |a cité
g d'Arnonville ont été créés en 2006 pour les habitants d’Anzin

Sl sur |e site d'vne ancienne brasserie. Jardinage, détente g
sl of convivialité sont Jes maftres mots de ce jatdin.

Les jardiniers bénéficient de cabanons, de récupératevrs d’eav de pluie, de composteuts.

|
|
Trés bien sitvé, le jardin est a proximité d'un bois et d'un terrain de sport. B !
AnzZin posséde plus de 65 hectares despaces verts et a sv B !
conserver ses jatdins familiavx [iés a son tiche patrimoine minier. |
Vous povrrez découvtir devx autres jardins a Anzin, ks i
les jardins tve Lecaliez et Jes jardins de la cité Talabot. I'E
La Recett 4"
a Recette . Le Mot |
du jardinier . du jardinier L
Le Crumble fomates cerises ‘ |
de Mavrice ‘ * i
Ingrédients : 500 ¢ de fomates cerises, "eh i b
5 €chalotes, | hoix dé beutre, | c. a soupe Jaime venir ici . |
d'huile, | c. a soupe de sucre, | c. a soupe de s .
vinai ,re de vin ov bolsomiq’ve, sel/poivre. POUV me defendr.et S |
Pourle crumble : lOOg de farine, |OO§ de refrouver ’95 les’ b i
beurre, 50 ¢ de chapelurg, 50 ¢ de fromape rapé.
Prépa:raﬁ%n : Faifes réven‘,gr les échc§ofes passer dv 1'ﬁ""‘ll"-‘)’ b |
dans le beutre ef [hile, quand elles sont dehors " .
bien dorées, ajoutez [e sucre ef faissez |
caraméliser tranquillement, salez, poivrez. Jean-Plerre. !
Déolacez avec [e vinaigre. Ajoutez [es foma- |
tes cerises et cvire : T (A .
environ 2 min., 8 e i |

L™
Prépqrez le crumble L~ Conracfs : Sandra FIORy :

dv bout des doigts ' Tél: o

mélanpez [e be§rr,e “) Sivous Sovhaifez  Mai :537231@%6 i :

et la érine, ajoufez L™ en savoir plus Adbbs? .V'//e.-anZtn{r
la chapelvre, puis e | copnaffre Jes € du jardin :

y @ .
fromage rdpé puis | h°r°”'93.d’°_werfure H‘::f?dez directement Sandirq £ ioi,
déposez ce mélange =Y es disponibifites alres douwvertfure ;

Sur |es tomates. L des parcelles  Confactez directement s P
fienen L™ ., Simplement  POUF connafre fes horair:g(gz ihid
20/25 min a 180°. V‘S'fj’l' et échanper /orSjGS Portes ouvettes o, 'qr;;;eﬂ;ure
B 3tit ! = ) avec es jardinieps:  PENaant Je e
on appe [ |atdinigks concours de fq p/us belle parcelfe,

L™



